La carta de Quinta de Cavia

POR ENCARGO

*Cordero lechal asado en casa

+ Aoz meloso de gamban y pulbo (@) @ .
ENTRANTES 8 €

+Sopa de pescados y marior (@) @ @)

+Parrlada de frutes y verduros de femporoda (@)

+Pisto con huevito de codorniz y setos (@) @
+ Revuishis:de wioreilla'con plfiones y plinisntos o . .

« Carpaccio de novillo con lascas de queso curado y zumo de naranja ’

# Pulpo a la gallega con pimientos caramelizados .

«Tabla de cecina y queso de oveja . e
ENSALADAS 8 €

* Ensalada de queso azul de Valdesn
con manzana y nueces a la vinagreta de médena y miel . . .

« Nérdica
con salmén ahumado, trigueros a la plancha y huevo poché . .

«De Burgos

con merclla, queso de cobra frutes rojos y miel (@) e

CARNES 15 €

o Chulefllas de lechazo con patatitas cascadas y pimiento caramelizado

eEntrecot de ternera charra con chutney de fomate casero

 Carleres de cerdo bérco ol vin tinto. ()

PESCADOS 12 €

o Merluza a la plancha con gulas y verduras de femporada ‘

+Bacolao sobre crema de pimiento verde (@) ®
 Salmon teriyoki y verduritas a o plancho @) @) ‘
«Pimientos relenos de bacalao y piil de piaulle @) @) @ @ @ @

POSTRES 4 €

+ Arroz con leche con canela y agua de azohar (@)

«Flan casero con nata de citricos . ®
& Tarkddsguess con marmieloda . ® °
+Brownie de choclote con nueces @) @ @ @

LEYENDA ALERGENOS

Gluten Séamo  Fruossecos  Crustdceos  Huevos
Pescado Mostaza Lacteos Apio Cacahuetes
Vegetariano Soia Moluscos  Altramuces Sulfitos

La cocina de Quinta de Cavia es una cocina casera, con foques de autor
y hecha con carifio a fuego lento.
No olviden maridar su comida con un buen Vino de lao tierra

jEsperamos que disfruten de su estancia con nosotros y deleiten su paladar!



